
 
 

 
Fiche technique  

 
 

 
 Champagne « L’Extra Or d’Eugène » - Dégorgement Tardif  
 
 
Domaine :  Champagne Moussé & Fils  

 
Pays :  France  

 
Région :  Champagne – Vallée de la Marne   

 
Appellation :  AC Champagne  
 
Culture :  Bio  
 
Millésime :  NV  

 
Couleur :  Blanc effervescent  
 
Cépage :   Pinot Noir & Pinot Meunier  
    
Maturité :  2024  

 
Service :  10 à 12°C  

 
Degré d’Alcool:  12%  

 
Dosage :  1gr/l – Brut  
 
Dégorgement :  Mars 2018  

 
 

COMMANDER 

https://www.1870vinsetconseil.ch/event/fo-cus-mousse/

